
O U R
T H E A T R E

S P E C I AL

S T A R T E R S 
&  M A I N S

TUNA TARTARE 
avocado, homemade potato crisps,  

and Japanese lemon dressing

- OR -

CARPACCIO
pickled apples with mustard seeds,  

rocket, pistachios, parmesan, 
and truffle dressing

- AND -
 

PAN FRIED 
COD LOIN

roasted new potatoes in 
garlic & thyme butter with white wine, 

grilled bell pepper, crunchy kale  
and chorizo Hollandaise

7.490 kr.

- OR -

DUCK LEG CONFIT  
crispy roast potatoes, wild mushrooms,  

pickled red onion, apple purée
and red wine glaze

8.590 kr.

D E S S E R T 

CRÈME BRÛLÉE

- OR -

FRENCH CHOCOLATE CAKE
whipped cream and mixed berry compote

1.990 kr.

PLEASE ALERT US 
OF ANY ALLERGIES

L E I K H Ú S
M Á L T Í Ð

K R Á A R I N N A R

F O R R É T T U R  O G 
A Ð A L R É T T U R

TÚNFISKSTARTAR
Kartöfluflögur kokksins, avókado 

og japönsk sítrónudressing

- EÐA -

CARPACCIO
Pistasíur,  klettasalat, parmesan 
sýrð epli með sinnepsfræum, 

og truffludressing

- OG -
 

PÖNNUSTEIKTUR 
ÞORSKHNAKKI
Hvítlauksbakað smælki 
með hvítvíni og timjan, 

grilluð paprika, stökkt grænkál  
og Chorizo Hollandaise

7.490 kr.

- EÐA -

ANDALÆRI  
Stökksteiktar kartöflur, villisveppir,  

sýrður rauðlaukur epla purré
og rauðvíssósa

8.590 kr.

E F T I R É T T U R 

CRÈME BRÛLÉE

- EÐA -

FRÖNSK SÚKKULAÐIKAKA
þeyttur rjómi og berja compote

1.990 kr.

VINSAMLEGAST LÁTIÐ  OKKUR 
VITA AF OFNÆMUM

-


